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Il rabdomante dei terreni buoni

Gaetano Sandro, un rabdomante dei terreni buoni con tre
figli e nove nipoti, è un uomo di grande esperienza nel settore

vitivinicolo e di feconde visioni imprenditoriali. Abituato ad andare
controcorrente fin da giovane, è il primo in cinquecento anni, a tanto
risalgono le origini della famiglia di fabbri Sandro, a non dedicarsi all’arte

fabbrile ma a frequentare la Scuola Enologica di Conegliano.
È anche il primo ad aprire negli anni Sessanta un negozio di vini di
qualità per la folla di turisti tedeschi che ogni anno si riversa sulle
spiagge del Cavallino a Jesolo. Parte ogni giorno alle sei di mattina e

ritorna la sera con la moglie e i figli Roberto e Francesco, che
frequentano le elementari. È un successo. Nel negozio vini rossi e
bianchi di qualità sono proposti su un originale banco da lavoro

appartenuto a un fabbro veneziano che lavorava il rame per i mastri
vetrai di Murano. Oggi i punti vendita LeRughe sono venticinque.

La Storia
dell'azienda



Salire più in alto

Poi, un giorno di qualche anno fa, un’altra intuizione esclusiva: salire
in montagna, come una volta, all’ombra delle Dolomiti per produrre
vino. Ai primi del Novecento la Valbelluna era tutta vitata, ma pochi
oggi se loricordano.
Da un giorno all’altro Gaetano decide di comprare decine di ettari
in via Cor, a due passi da Belluno con vista sul Col Visentin e altre
vette alpine.
Il posto è di una bellezza incomparabile, un’altura con i resti di un
castello del 1400, le Alpi, un cielo blu con fiocchi di panna bianca,
una macina per fare il pane del 1500, una coeva sede vescovile
magnificamente affrescata, uno storico roccolo, una sorta di
torrione usato in passato dai cacciatori. Del roccolo subito
conserva il magnifico camino, che trasforma attraverso piccoli fori
in una sorta di residenza per tordi, merli e cinciallegre. Dove una
volta trovavano la morte ingabbiati nelle reti dei cacciatori, oggi
possono proteggere la vita dei loro piccoli.





Lasostenibilità è da intendersi non come uno stato  o una visione

immutabile, ma piuttosto come un  processo continuo, che 
richiama la necessità di  coniugare le tre dimensioni fondamentali 

e  inscindibili dello sviluppo

 Ambientale, Economico e Sociale.

Le aziende hanno intrapresoun percorsodi sostenibilità

secondo lo standard EQUALITAS -ORGANIZZAZIONE
revisione 4 per i processi che prendono avvio dalla coltivazione
dell’uva fino alla produzione del vino.

IL PROGETTO  
EQUALITAS



Oggi le aziende Le Rughe e Colnù operano attraverso un contratto 
di rete che consente la condivisione del personale e dei mezzi tecnici.



Buone Prassi Agricole di 
Vigneto



I nostri vigneti Le Rughe
ETTARIVITATI:32 . 26
ETTARIDA AGRICOLTURA BIOLOGICA:4 . 97
UBICAZIONEDEIVIGNETI:Belluno, Treviso, Vicenza
%DIVERSETIPOLOGIE DI UVE: 92%bianche, 8% rosse

Buone PraticheAgricole
I nostri vigneti Colnù
ETTARIVITATI: 58 . 99 . 19
UBICAZIONE DEI VIGNETI: Treviso
%DIVERSE TIPOLOGIE DI UVE: 100% bianche



Certificazione SQNPI, conduzione Biologica, 
nuove frontiere

L’intera produzione delle aziende
 Le Rughe e Colnù è certificata 
SQNPI (Produzione Integrata)

Una parte dei vigneti aziendali (Le Rughe) è 
condotta in Biologico

L’azienda coltiva alcuni vigneti con varietà resistenti studiandone le 
interazioni qualitative con il territorio ed i risvolti enologici



Applicazione del protocollo BIOPASS: 
zonazione della Biodiversità e della qualità 

funzionale dei suoli

https://www.agronomisata.it/progetto-biopass/



Ci impegniamo a controllare l’impatto delle nostre attività 
sull’ambente attraverso il calcolo di indicatori oggettivi e 
misurabili. 

CARBON 
FOOTPRINT ANNO 2022

Dai risultati ottenuti si può constatare come le emissioni siano 
molto più impattanti per il settore Campagna. Infatti, circa il 
35% delle emissioni derivano dal cambio di uso del suolo per 
l’impianto di nuovi vigneti in terreni che prima avevano colture 
diverse o prati. Il 23% degli impatti sono generati dall’utilizzo di 
concimi e insieme ai carburanti portano il parziale di settore a 
coprire circa i tre quarti del totale di organizzazione. 
La categoria più impattante per il settore Cantina invece è il 
consumo di energia elettrica per la fase di vinificazione, che si 
svolge presso terzi. 

Settore t CO2e % 
Campagna 668.772 74,41%

Cantina 229.936 25.58%

Settore Indice di prodotto Kg CO2e 
Campagna 1 L di vino vinificato 0.550

Cantina 1 btg. 0,75 L 0.975



Ci impegniamo a controllare l’impatto delle nostre attività 
sull’ambente attraverso il calcolo di indicatori oggettivi e 
misurabili. 

• Carburanti: la quota principale di responsabilità dell’impatto è 
dovuta alla quantità di gasolio agricolo consumata per la 
gestione dei vigneti. 

• Fitofarmaci: si specifica che in mancanza di un coefficiente 
d’impatto specifico per il fitofarmaco utilizzato, è stato utilizzato il 
coefficiente: ‘pesticide production, unspecified’. 

WATER 
FOOTPRINT ANNO 2022



Ci impegniamo a controllare l’impatto delle nostre attività 
sull’ambente attraverso il calcolo di indicatori oggettivi e 
misurabili. 

• Uva: nel grafico non viene riportata la voce ‘uva’ poiché 
questa rappresenta più del 50% della quota di impatto su tutti 
gli indicatori in oggetto; viene dunque esclusa in modo da 
evidenziare meglio la quota di responsabilità di impatto delle 
attività prettamente legate alla produzione vinicola. 

• Prodotti enologici: si ricorda che per inserire tutti i coadiuvanti 
enologici nel calcolatore sono state fatte associazioni per 
tipologia di prodotto. 

• Acqua: in cantina viene utilizzata solo acqua proveniente da 
acquedotto 

WATER 
FOOTPRINT ANNO 2022



Buone Prassi diCantina



Processo di vinificazione
In attesa della costruzione della nostra cantina, abbiamo preso in comodato d’uso una cantina 
situata a Conegliano (TV), dove svolgiamo le attività che vanno dal ricevimento delle uve fino alla 
f lottazione de mosto. Il mosto così ottenuto viene poi affidato  ad un nostro fornitore esterno 
CE.VI.V SRL. che ne completa la lavorazione fino all’ottenimento del prodotto finito.

CE.VI.V SRL Centro di vinificazione ad alta tecnologia: azienda di fiducia e certificata 
per la sicurezza e l’igiene alimentare secondo lo standard FSSC 22000



Valutazione Fornitori

L’azienda esegue ogni anno una valutazione dei propri fornitori al fine di operare 
scelte strategiche sugli approvvigionamenti di prodotti e materie prime necessari a 
svolgere il processo produttivo oltre che per sensibilizzare le aziende con cui entra 
in contatto sui temi di sostenibilità Sociale, Ambientale, Economica.

Fiducia
Collaborazione      

Garanzie



Buone Prassi 
Socio-Econimiche



La direzione aziendale crede fortemente nella formazione di personale interno per 
accrescere il livello tecnico e tutelare un patrimonio aziendale costituito da terreni vitati e 
strumentazioni tecnologiche all’avanguardia per garantire una maggior sicurezza sul lavoro 
(trattori di ultima generazione con guida satellitare) ed un migliore efficientamento delle 
risorse (tecnologie di viticoltura di precisione)

IL  PERSONALE



IL  PERSONALE

Prevenzione ed informazione
Impegno costante che l’azienda continua a prefiggersi nella gestione

delle proprie risorse, interne ed esterne, al fine di assicurarsi il progressivo
miglioramento nell’ambito della tutela della salute e della sicurezza dei

lavoratori

Non si sono verificati infortuni sul lavoro che abbiano comportato lesioni gravi o
gravissime al personale



Organigramma Rete Di Impresa
IL  PERSONALE



89% 56%
Le aziende sono costituite da un totale
di 9 dipendenti, l'89% del personale è 
rappresentato dauomini.

il 56 % del personale copre la mansione di 
trattorista e addetto ai trattamenti

IL  PERSONALE



56% il 56 % del personale è a tempo  indeterminato, 11% è a 
tempo indeterminato part time e il 33% a tempo  determinato.

IL  PERSONALE



IL  PERSONALE

56% dipendenti età compresa 

18-39

44% dipendenti età superiore 

ai 40 anni



Vicinato e Territorio
Dai questionari sottoposti al vicinato emerge la fotografia di un rapporto azienda-
vicinato/comunità positivo.



Le Rughe sponsor



Ultimi investimenti e programmi futuri
anno azienda ambito note

2022 Le Rughe/Colnù buone pratiche agricole
implementazione di tecnologie di viticoltura di 

precisione

dal 2022 al 2025 Colnù buone pratiche agricole
avvio protocollo biopass per 3 anni + consulenza 

sostenibilità

2022 Le rughe buone pratiche di cantina
acquisto di attrezzature enologiche per migliorare 

sicurezza ed efficienza

2022 Le rughe buone pratiche agricole
acquisto 50 arnie nomadismo montate e verniciate 

complete di melario e telaini

2023 Le rughe buone pratiche socio economiche Corso di formazione lavoratori sulla sicurezza

2023 Le rughe buone pratiche socio economiche Redazione DVR

2023 Le Rughe/Colnù buone pratiche agricole acquisto spandiconcime a rateo variabile

2023 Colnù buone pratiche di cantina
inizio edificazione nuova cantina con alta efficienza 

energetica

2023 Le rughe buone pratiche di cantina
manutenzione Cantina in comodato d'uso a 

Conegliano

2023 Le rughe buone pratiche di cantina
manutenzione Cantina in comodato d'uso a 

Conegliano  - cartellonistica

2023 Le rughe buone pratiche agricole
nebulizzatore martignani modello M612 Turbo 1 LT 

1500
in previsione

2024 Colnù buone pratiche di cantina ultimazione edificazione nuova cantina con alta efficienza energetica

Totale: 2.311.497,69 €



Obiettivi di miglioramento
Aumento biodiversità

Migliorare la struttura dei suoli aziendali  e le
performance vegeto produttive dei  vigneti attraverso 

l'applizazione del  protocollo BIOPASS Ampliare l'azienda
Realizzazione di una nuova cantina di

trasformazione dell’uva in vinoRiduzione delle quantità 
di concime e letame

Acquisto di uno spandiconcime rateo variabile

Acquisto di uno spandiletame rateo variabile

Aumentare l’insediamento di 
insetti pronubi e favorisce 
l’impollinazione entomofila



Contattaci  p e r   
suggerimenti e   reclami

siamo a tua  disposizione


